Weisse Qlﬂﬂb&/ﬁfff neine 1d

Stdrne-Foifi Weiss 2022, SaUENY.......ovovvvvvrrrrrerresssssessssssssesrereer s 8.30
Traminer Loch 2023, Aargau AOC........cooooovveeeeeesecesssssesssssissisiiss e 9.10
Viognier 2023, Valais AOC, Varone..........ccccooeeeerrmnnevvevveoesnricies oo, 9.10

gﬂé QM&I“ILSNW\/ 1dl

Rosé im Steinkrug 2023; ZUNCN.........ovvvveeeccecesseeeeee s 9.10

Eﬂf& QMMHZLSNW 1d

Stdrne-Foifi ROt 2022, SAtGNY...cvvvvvveeeerveeerresessececirnreeece e 8.60
Cuvée Gamarone 2023, Aargau AOC..........covvvveremsemiiiccrevreerecnrns 10.00
Superiore 2022, Marko GOtHeshIruNN.............occeeeeeceeevvcevviiirin. 9.10
La Petite Lune 2018, Domaine de Chevalier, Bordeaux.................. 7.90

Salate ¢ Suppen.

Nissli-Salat “Annebabi” @ ..o, 14.50
Cro(tons, Ei

Nissli-Salat “Hansjoggeli”. ... 16.50
Gebratener Speck, Crotons, Ei

"GaNen-Salat” ... 11.50
Knackige Blattsalate, Radieschen, Riieblistreifen

Tagessuppe oder Tagessalat € ... 9.50
Unser Solothurner Wystppli # ... 13.50

Cremestppchen von roten Linsen und Safran ¢ ........14.50
Karamellisierter Radicchio, Zitronen-Feta

Vmpa‘/fm
Rassiges Beefsteak Tatar. ... 2350

Wolfsbarsch gebeizt mit Limetten und Krdutern .......... 19.50
Butternusskiirbis, Honigbrot, eingelegter Ingwer

Carne Cruda vom Piemonteser Kalb ... 2350
Triffel-Mayannaise, Apfel, Kerbelwurzel

Stemen-Klassiker

Das “Original” aus Osterreich................ 40,50/ 45.50
Wiener vom Kalb mit Semmelbrosel paniert,
Petersilienerddpfel, Gemiise, Preiselbeeren

Schnitzelteller vom SOili......oooceeeeeee 24.50/29.50
Pommes frites, Gemise

Geschnetzeltes “ZUrcher Art”.......cccoocvvvvveioneninns 4050 / 45,50
Kalbfleisch, Champignons, Rdsti, Gemise

Geschnetzelte Kalbsleber. ..o, 37.50/ 42.50
Madeirasauce, Rosti, Gemiise

ENLrECOte (1802)........rvvvveeeeeeereieeeeeerecseeneeeees s 4550
Mandelkartoffeln, Gemiise, Krauterbutter

RINASTIEL (1808).....vvvvveveevevee e 5450
Mandelkartoffeln, Gemiise, Krauterbutter

Gebratene Eglifilets mit Mandeln..................... 36.50 /41.50
Petersilienkartoffeln, Blattspinat

Herkunftsbezeichnung:
Rind / Kalb / Schwein / Poulet / Wurstwaren: Schweiz;
Seeteufel: Fang Nordostatlantik; Wolfsbarsch: Zucht Griechenland; Egli: Zucht Polen
£ Vegetarisch - Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
Wo mdglich wurden die Preise fur normale und kleine Portionen angegeben.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwSt.



ITEL - RAUM - KULINARIK

Wintaliche Kieationen

Schonend gegarte ShOrtRIDS ... 44.50
vom Schweizer Rind

BBQ-Creme, Steinpilz-Churros,

Schwarzwurzeln

Zweierlei vom Thurgauer Apfelschwein........................ 4150
Secreto und Kopfhdggli, Starkbier-Sauce,
Sauerkraut-Maultaschen, Bimi-Brokkoli

Sauerkraut-Maultaschen @ ........ccoovvvvvevennn, 29.50 /34.50
Nussbutterschaum, Bimi-Brokkoli,
Kartoffel-Meerrettich-Crunch

In Griintee konfierte Seeteufel-Medaillons................. 46.50
Randen-Kokos-Curry, Gerste, Mini Pak Choi

Chateavboriand "Steimen’

- serviert in 2 Services -

Sauce Béarnaise, Mandelkartoffeln
und verschiedene Gemise

ab 2 Personen, Preis pro Person :: 67.50

Gourma‘-gurga

- alle mit IP Suisse Sesam-Bun, Stérme-Ketchup & der “Scharfen”

“Strne-Burger” — tutti quantil.........cccooonnn 2350
Weiderind, Speck, Cheddar Cheese,

Tomaten, Zwiebeln, Essiggurken, Dijon-Senf-Mayo

“Ivan” — der WIinter-BUrger ... 2350
Weiderind, Raclettekdse, eingelegte Senffriichte,

Rote Zwiebeln, Pfeffer-Mayo

“Sam Sam” - Chicken BUrger........ocrcs 21.50
Poulet im Knusper-Mantel, Mango-Chutney,

Friihlingszwiebeln, Schwarze Sesam-Mayonnaise

“Yvette” - Vegi-BUIger @ ... 19.50
Kartoffelbratling, Raclettekdse, eingelegte Senffriichte,

Rote Zwiebeln, Pfeffer-Mayo

Pommes frites / Potato Wedges ...........oooooovooeeeeceeccecicciiiiiiiiiiiiee. +6.90
Vicispecialititen

Oufi Orbi - dunkle Bierspezialitit. ... 3dl - 5.80
OUTI WEIZEN. . 54l - 7.90
Appenzeller QUOANITTISCN......cc.ooo 3dl - 560
............................................................................................ 5dl - 6.80
Hasematt HelleS Ale.. ... 3dl - 6.90
Schén ausgewogenes Ale mit feinherber Note

Chopfab AMDET ..o 3dl - 6.20
Kupferrotes Ale mit mildem, ausgewogenem Kdrper

Chopfab Bleifrei (Alkoholei)..............oovrcrore. 3dl - 6.20
Anregende Hopfenaromen, sanfter Abgang

Appenzeller Sonnwendlig (Alkohoffrei)................. 3dl - 540

Herkunftsbezeichnung:
Rind / Kalb / Schwein / Poulet / Wurstwaren: Schweiz;
Seeteufel: Fang Nordostatlantik; Wolfsbarsch: Zucht Griechenland; Egli: Zucht Polen
Vegetarisch - Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
Wo mdglich wurden die Preise fur normale und kleine Portionen angegeben.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwsSt.



