
K
U
L

IN
A
R

IS
C
H

E
R

 
K

A
L

E
N

D
E

R
Ja

n
ua

r 
– 

M
ai

 2
02

4

Grüezi
im Sternen



STERNEN MITTAGSMENÜS
FRISCH - RASCH - UNKOMPLIZIERT

Menü Fleisch :: CHF 22.90

Menü Fisch :: CHF 22.90

Menü Vegi :: CHF 20.90

Täglich (von Montag – Sonntag)
stehen 3 verschiedene Menüs zur Auswahl,
Salat oder Suppe inklusive.

Zusätzlich gibt es am Mittag 
zwei Business-Lunches
und verschiedene Klassiker. WINTER-KULINARIK

IM FEBRUAR

Kalb à la Waldorf
Filet & Haxe, Baumnuss-Gremolata,
Apfel-Kartoffelgratin, Sellerie-Variation
CHF 48.50

Wolfsbarsch-Roulade mit Winterspinat
Noilly Prat-Schaum, Petersilien-Tapioka,
Sepia Linguini, Pastinaken
CHF 42.50

Quiche vom Butternusskürbis
Noilly Prat-Schaum, Pastinaken,
Federkohl, Baumnuss-Gremolata
CHF 29.50

Süsse Symphonie von Banane & Schokolode
Bananenglace, Schokoladen-Namelaka,
Salzkaramell-Panna cotta, Lebkuchen-Baiser
CHF 16.50

“Anton“ – der Winter-Burger
Schweizer Weiderind, IP Suisse 

Brioche Bun, Rotkrautsalat, Brie, 
Feigen-Chutney, Pfeffer-Mayo

CHF 23.50



VALENTINSTAG
14. FEBRUAR

Menu d‘Amour
Aphrodisierende Finessen

Tatar vom Swiss Lachs
Joghurt-Fladenbrot, Guacamola, Tomaten-Confit
♥ ♥ ♥
Winterspinat-Cremesüppchen
Granatapfel-Taboulé, Skyr
♥ ♥ ♥
Flat Iron-Steak vom Schweizer Rind
Chili-Gremolata, Süsskartoffel-Limettencreme, gebackener Blumenkohl
♥ ♥ ♥
Pochierte Gewürzbirne
Valrhona Schokoladencreme, Dinkel-Honig-Crumble

4-Gänge für CHF 76.50 p.P.

Infos & Reservationen auf www.sternen.ch

FRÜHLINGS-KULINARIK
MÄRZ / APRIL

Rindsfilet-Medaillon “Primavera“
Zitronenjus, Bärlauch-Ricotta Gnocchi, junges Gemüse
CHF 54.50

Sautiertes Doradenfilet mit Bärlauchschaum
Haselnuss-Kartoffeln, glasierte Bundkarotten
CHF 41.50

Erbsen-Frühlingszwiebel-Curry
Basmatireis, Tempuragemüse
CHF 29.50

Rosmarin-Panna cotta 
aus Buttermilch
Rhabarber-Vanille-Kompott, 
weisse Schokoladenstreusel
CHF 14.50

“Felix“ – der Frühlings-Burger
Schweizer Weiderind, IP Suisse 

Sesam Bun, Fetakäse, Rucola, Rote 
Zwiebeln, Bärlauch-Mayo

CHF 23.50



DINNER
KRIMI

OSTERSONNTAG
31. MÄRZ
Oster-Brunch ab 9.30 Uhr

Grosses Büffet mit Rösti, Speck, Rührei, 
Ostereiern, Rauchlachs, Prosecco, Käse-, 
Gemüse- und Fleischplatten, Roastbeef, 
hausgemachten Konfis, Müesli, frischen Broten

Kinder bis 6 Jahre gratis, 6 – 15 Jahre: CHF 21, 
Erwachsene: CHF 46

Ostern à la carte
Feine Ostermenüs servieren wir 
in unseren Restaurants ab 11.30 Uhr

Für den Gaumen ein lukullisches Mahl, für das Gemüt ein witziger Krimi-
nalfall. DinnerKrimi ist die spassige Kombination von Erlebnisgastronomie 
und interaktivem Theater. Geniessen Sie kulinarische Höhepunkte und 
helfen Sie mit, einen spannenden, rasanten und witzigen Krimi aufzu-
klären. DinnerKrimi ist das Theater- und Gastroerlebnis, das Ihren Abend 
wirklich unvergesslich macht.

DinnerKrimi “Mord im Himmel“
Samstag, 27. Januar – 18.30 Uhr
Samstag, 16. März – 18.30 Uhr

DinnerKrimi “Weisswein Massaker“
Samstag, 4. Mai – 18.30 Uhr

Infos & Reservationen 
auf www.sternen.ch

MUTTERTAG
12. MAI
Muttertags-Brunch ab 9.30 Uhr

Grosses Büffet mit Rösti, Speck, Rührei, Rauchlachs, 
Prosecco, Käse-, Gemüse- und Fleischplatten, Roastbeef 
Melonen & Rohschinken, hausgemachten Konfis, Müesli, 
frischen Broten

Kinder bis 6 Jahre gratis, 6 – 15 Jahre: CHF 21, 
Erwachsene: CHF 46

Muttertag à la carte
Festliche Menüs servieren wir in unseren Restaurants 
ab 11.30 Uhr

Infos & Reservationen auf www.sternen.ch

SCHNITZEL-BÜFFET
À DISCRÉTION-HIT FÜR DIE GANZE FAMILIE
• Frische Salate vom Büffet
• Original Winer Schnitzel vom Kalb, Poulet-Piccata,  

Schweins-Saltimbocca und Rahmschnitzel
• Pommes, Nudeln, Bratkartoffeln und  

verschiedene Gemüse
• Crêpes soviel das Herz begehrt

Kinder bis 6 Jahre gratis,  
6 – 15 Jahre: CHF 29,  
Erwachsene: CHF 57

die nächsten Daten:
Sonntag, 28. Januar, 11.30 – 14.00 Uhr
Sonntag, 25. Februar, 11.30 – 14.00 Uhr
Sonntag, 24. März, 11.30 – 14.00 Uhr



Schnitzel-Büffet
Unser à discrétion-Hit für die ganze Familie 
• Frische Salate mit verschiedenen Beilagen
• Schnitzel, Schnitzel, Schnitzel, unterschiedlich  

zubereitet vom Poulet, Schwein und Kalb
• Crêpes „soviel das Herz begehrt“ mit Glace,  

Nutella, Kompott, Zimtzucker & Früchten
Kinder bis 6 Jahre: gratis
von 6-15 Jahre: CHF 29
Erwachsene: CHF 57 
(Preise p.P., exkl. Getränke)

„Zämecho-Fescht“
Unkomplizierter Genuss für jede Gelegenheit 
• Gartensalat mit Rüebli-Streifen, Radieschen  

und Sonnenblumenkernen
• Saftiges Nierstück vom Söili mit Honig glasiert,  

Dörrpflaumenjus, Kartoffelgratin und Speck-Bohnen
• Gebrannte Creme mit Birnenkompott und Meringues-Brösmeli
• Hauswein „Stärne Föifi“ Weiss & Rot
• Mineralwasser und Kaffee
Alles inklusive: CHF 86 p.P.

Jubiläums-Menü
Festliche Tavolata für runde Geburtstage & Firmenessen
• Kalte Vorspeisen-Tavolata zum selber schöpfen
• Der Hauptgang: Roastbeef vom Schweizer Rind mit Sauce  

Béarnaise, Mandelkartoffeln & verschiedenen Gemüsen
• Dessert - Bitte bedienen Sie sich!
• „Ursus“ Rot & Weiss
• Mineralwasser und Kaffee 
Alles inklusive: CHF 116 p.P.

Alle Preise im Flyer inkl. MwSt.

ALLES INKLUSIVE

Feste feiern
Gültig ab 10 Personen



RAUM
• Sternengarten & Park
• Sternen Saal: 40 – 140 Gäste
• Romantik Saal: 20 – 60 Gäste
• Biedermeierzimmer: 10–20 Gäste
• Solothurner Stübli: 6 – 12 Gäste

KULINARIK
• Genuss im den Restaurants Gartenzimmer  

und Dorfbeizli
• 14 Gault&Millau-Punkte: das Gartenzimmer-Menü
• immer gut: unsere Burger, das Original Wiener-

schnitzel, Châteaubriand und andere Klassiker

HOTEL
• Total 23 Zimmer
• 3 verschiedene Kategorien
• 1 romantische Sternen-Suite
• zentrale Lage an der Autobahn A1
• 12 Tesla Supercharger

Hotel & Restaurant Sternen
Hauptstrasse 61
CH-4566 Kriegstetten
Telefon: +41 32 674 41 61
E-Mail: info@sternen.ch
Internet: www.sternen.ch


